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UNSERE MENU-AUSWAHL

Um Ihre Tagung zu einem unvergesslichen Ereignis werden zu lassen, hat unser
Kichenchef fur Sie eine Auswahl von Menis zusammengestellt.

Ob deftige Menis nach Allgauer Art mit Schmankerln aus der Region oder die feine
und leichte Kiiche — Michael Kdgler halt fir jeden Geschmack etwas bereit...




MENUVORSCHLAGE ZUM MITTAGESSEN

Meni 1 Bratknodelsuppe

Wiener Tafelspitz in Meerrettichsauce
dazu Blattspinat und Butterkartoffeln

Walnusseis mit marinierter Ananas

€ 25,00 pro Person

Menu 2 Karottensuppe

Ziricher Rahmgeschnetzeltes
auf Berner Rosti mit griinen Bohnen

Apfelkichle mit Vanilleeis
€ 26,50 pro Person

Ment 3 Fladlesuppe
mit Schnittlauchrdélichen

Schweinemedaillons in Calvadosrahm
dazu Karotten und Kartoffelkroketten

Schokoladeneis
mit Banane und Sahnehaube

€ 28,50 pro Person

Menu 4 Graubiindner Gerstensuppe
Hirschkeulenbraten in Steinpilzrahm
dazu GroBmutters Schwarzwurzelgemuse
und Minikartoffeln

Apfelstrudel

€ 28,50 pro Person
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MENUVORSCHLAGE ZUM ABENDESSEN

Menu 1 Lachsterrine mit Salatstrau3chen
und Safransauerrahm

Brunnenkresseschaumsuppe
Schweinemedaillons auf Morchelrahm
dazu frisches Gemuse vom Markt

und hausgemachte Nudeln

Grand Manier Parfait im Biskuitmantel
mit Erdbeersalat

€ 46,00 pro Person
Ment 2 Réaucherlachs im Krauterteigmantel
mit Salatstrau3chen und Keta-Kaviar

Steinpilzkraftbriihe mit Bratstrudel

Hirschriickenmedaillons auf Pfeffer-Orangen-Sauce
dazu Bohnenbiindchen und Kartoffelgratin

Dessertvariation ,Alpenhotel”
€ 48,00 pro Person

Ment 3 Feldsalat in Brombeervinaigrette
mit gebratenen Austernpilzen

Krauterschaumsuppe mit Shrimps

Kalbsriicken unter der Apfel-Kasekruste
dazu Karottengemuise und bunte Nudeln

Bayrisch Creme mit Fruchtmark

€ 43,50 pro Person

Menl 4 Tomatenconsommé mit Quarkklésschen

Passionsfruchtsorbet

Maispoulardenbrust mit Mango und Spinat gefullt

auf Orangen-Buttersauce
dazu Zucchini und frische Bandnudeln

Schokoladenmousse an Maracujaschaum

€ 37,00 pro Person
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MENUVORSCHLAGE ZUM ABENDESSEN

Meni 5 Kraftbriihe mit Fladle

Frahlingssalate in Krauterdressing
mit gebratener Maispoulardenbrust

Schweinefiletmedaillons mit Sherryrahm
dazu Karottengemuise und Butterspéatzle

oder

pochierter Norweger Wildlachs mit rosa Pfeffersauce
auf Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Waldbeerengritze mit Vanilleeis

€ 39,00 pro Person

Ment 6 Salat vom griinen Spargel
mit Ententerrine

Paprikakraftbrihe mit Basilikumklé3chen

gebratene Scampi
auf Blattspinat und buntem Reis

Cassissorbet mit Champagner

Maispoulardenbriistchen
mit Tomaten und Mozzarella gefillt

dazu Kohlrabigemuse und Dauphinkartoffeln

Champagnermousse im Baumkuchenmantel

mit Aprikosensauce

€ 62,00 pro Person

Menu 7 pochiertes Rinderfilet in Basilikumvinaigrette

mit kleinem Salatstrauf3chen

Wildkraftbriihe mit Steinpilzravioli

Zanderfilet aus heimischen Gewassern

auf Rote-Bete-Sauce
dazu junges Wirsinggemise

Cassissorbet
Scheiben von der Barbarie-Ente

auf Apfel-Ingwer-Sauce
dazu Broccoli und Kartoffelkrapfen

weil3e Moccamousse mit Feigenkompott

€ 67,00 pro Person
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ALLGAUER MENUS ALPENHOTEL

Ment 1

Meni 2

Menul 3

Menu 4

OBERJOCH/ALLGAU
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Sellerieschaumsuppe
mit Knoblauchcroutons

Allgauer Schweineschéaufle
auf gebratenen Kraut-Schupfnudeln
dazu Radieschensalat

Apfelkichle mit Vanilleeis

€ 25,00 pro Person

Rauchforellentatar auf Kérnerbrot

Schweinefiletmedaillons auf Allgauer Kasspatzen
mit Champignonrahm und marinierten Blattsalaten

hausgemachte Waldbeerengriitze mit Vanillerahm

€ 28,50 pro Person

Bratnockensuppe

Zwiebelrostbraten
mit Butterkarotten und Krauterspétzle

Topfenknddel mit Walnusseis

€ 28,50 pro Person

hausgemachte Tafelspitzstilze

mit Wurzelgemise und Meerrettichdip
gebratenes Forellenfilet

mit gerdstetem Speck in Senfbutter,
Kaiserschotenfacher und Petersilienkartoffeln

Kaiserschmarrn mit Walnusseis

€ 29,00 pro Person



VEGETARISCHE MENUS

Ment 1

Meni 2

Menul 3

Blattsalate in Sherrydressing
mit Sprossen und Sonnenblumenkernen

Krauterschaumsuppe mit Croutons

Walserkasekuichlein auf Tomatenragout
mit Sesamkartoffeln

Schokoladenmousse mit Erdbeeren

€ 29,00 pro Person

Tomatenkraftbriihe mit Basilikumnocken

Spaghetti mit Auberginen
in Gorgonzolasauce

Pilz-Gemiusestrudel aus Schalottensauce
und Gemuise vom Markt

Pifia-Colada-Parfait mit frischen Friichten
€ 29,00 pro Person

Kartoffelcrépes auf Bohnenchili

mit frischen Sprossen

Cassissorbet mit Sekt aufgefullt

gruner Stangenspargel im Krauterteigmantel
mit Sauce Hollandaise und Schnittlauchkartoffeln

Birnen-Nussstrudel mit Kokoseis

€ 34,50 pro Person
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BUFFETVORSCHLAGE AB 50 PERSONEN

Bayrisches Biffet

Raucherforellenfilet mit Sahnemeerrettich
Wourstsalat, Kartoffelsalat
Leberpastete, Hirschriickenmedaillons
Tafelspitzsilze, Rindfleischsalat
Brotspezialitéten

Salate vom Biiffet
Rinderkraftbriihe mit Leberspéatzle

Spanferkelrollbraten mit Dunkelbiersauce
Hirschgulasch mit Preiselbeeren

Kalbshaxen frisch aus dem Ofen

Spatzle
Kartoffelknodel

Blaukraut
Bayrisch Creme, Apfelstrudel mit Vanillesauce
Obstsalat, Krapfen, Eis aus der Truhe

Kase vom Brett

€ 44,00 pro Person

ALPENHOTEL

OBERJOCH/ALLGAU
* Kk ok



ALPENHOTEL

OBERJOCH/ALLGAU
* Kk ok

BUFFETVORSCHLAGE AB 50 PERSONEN

Fischbuffet

Réaucherfischspezialitéaten
Fischterrinen, Shrimpcocktail
Meeresfriichtesalat
Lachs, Keta Kaviar
Matjesfilet, R&ucheraal

Brotspezialitéten

Salate vom Biiffet

Pot au feu von Edelfischen

Seezungenfilet in Limonenbutter gebraten
pochierter Lachs mit Dillsauce

Scampi mit Basilikum und Knoblauch gegrillt

Safranreis
Krauterbandnudeln
Kartoffeln

Gemiiseauswahl

Kase vom Brett
Obstsalat, Eis aus der Truhe
helle und dunkle Mousse au chocolat

Plundergeback

€ 55,00 pro Person



BUFFETVORSCHLAGE AB 50 PERSONEN

Spezialitatenbiffet

Réacherlachs, Rauchermakrelen
Shrimps mit Avocado
Scampi, pochierter Lachs
Fischterrinen
Hirschriickenmedaillons
Roastbeef
Schweinefilet, reich garniert
Fleischpasteten
Antipasti

Brotspezialitéten
Salate vom Buffet
Graubiindner Gerstensuppe

Hochrippe vom Angusrind
mit Truffelsauce
Steinbuttfilet mit Flusskrebsmélange
Schweinefiletstreifen in Pfefferrahm

Kartoffelgratin
Nudelteigtaschen

Gemiiseauswahl

Franzésischer Kase
Eis aus der Truhe
Obstsalat
Mousse und Creme Spezialitdten

Karamelltorte

€ 59,00 pro Person
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BUFFETVORSCHLAGE AB 50 PERSONEN

ltalienisches Biffet

Réaucherfischspezialitaten
Mailander Salami, Parmaschinken
Coppa, Tomaten mit Mozzarella
Hasenpastete, Fischterrinen
Antipasti, Honigmelone mit Schinken
Meeresfriichtesalat

Brotspezialitéten

Minestrone

Salate vom Biiffet

Piccata Milanese
(Kalbsschnitzel in Kase-Eihtlle)
Lammkeule mit Knoblauch und Thymian

Maispoulardenbrust mit Basilikum und Tomaten geschmort

Risotto mit Steinpilzen
Tagliatelle mit Pesto

Gemiiseauswahl
Eis aus der Truhe, ltalienischer Kése
Panna Cotta, Tiramisu, Obstsalat

Cappuccinocreme

€ 52,00 pro Person
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FINGERFOODBUFFET

Frahlingsrollen
Putenspiel3e mit Dip

Scampis gebacken

€ 12,00 pro Person

je weitere Sorte dazu je € 2,50

GABELBUFFET

Raucherlachs
Wachholderschinken

Quiches mit Gemiuise, Pilzen und Kéase

€ 10,00 pro Person

SNACKS

Canapées
Butterbrezen
W rstletopf mit Brot

Y belegte Semmeln
Sektempfang

WeilRwirste mit Brezen
+ 1 Bier lhrer Wahl

ALPENHOTEL
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€ 3,00 pro Stick
€ 2,40 pro Stick
€ 8,60 pro Person
€ 2,40 pro Person

€ 4,00 pro Person

€ 9,70 pro Person
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WEINKARTE

Offene Weine 0,2 |

WeilRweine

Franken Silvaner
Castell
trocken, frisch, feine Saure

Nahe Riesling feinherb
Gutsverwaltung Niederhausen Schlossbockelheim
fruchtig mit betonter Saure

Weillburgunder
Gutsverwaltung Niederhausen Schlossbdckelheim —
trocken, geschmeidig elegant

Bodensee Muller Thurgau
Hagnau/Bodensee Q.b.A.
trocken, fruchtig, elegant

Italien Pinot Grigio
D.O.C.
trocken, elegant, lebendig

WeilRherbst/Roséweine

Bodensee Spéatburgunder Weil3herbst
Staatsweingut Meersburg
mild, vollfruchtig, saftig

Italien Bardolino Chiaretto
D.O.C. Lenotti — Lago di Garda
klar, frisch, fruchtig
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€4,90

€4,50

€4,50

€4,50

€4,50

€5,50

€5,50
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Rotweine

Wirttemberg

Pfalz

Italien

Osterreich

Frankreich

Kalifornien

Hohenhaslacher Stromberg

Trollinger mit Lemberger, Schlosskellerei Affaltrach

harmonisch, volle Frucht, saftig

Dornfelder

Qualitatswein trocken
Winzer EG Bad Diirkheim
samtige Flle, starkes Bukett

Merlot
D.O.C.
trocken, kréftig, weicher Abgang

Blauer Zweigelt
Burgenland
trocken, saftig, siffig

Haut-Medoc
Grand Vin de Bordeaux
mis en bouteille a la propriété

Cabernet Sauvignon
Copperidge
trocken, vollmundig

ALPENHOTEL
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€4,50

€5,00

€4,50

€4,50

€5,90

€5,50
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Flaschenweine — 0,75 |
- Jahrgangsanderungen vorbehalten -
Weilweine

Deutschland
Nahe 2007’er Schlossbdckelheimer Kupfergrube
Riesling, trocken, Q.b.A.
Gutsverwaltung Niederhausen
ausgezeichneter Riesling, handverlesene Trauben € 19,00

Pfalz 2007’er Weil3er Burgunder
Q.b.A., Schlosskeller
Weingut Rings, Freinsheim
jung, trocken, spritzig € 28,00

2007’er ,Vom Felsen*

Riesling Spatlese

Weingut Rings, Freinsheim

edelst? und vollmundig € 34,00

Baden 2007’er Grauburgunder - oktav
Q.b.A., Kabinett trocken
Weingut Dr. Heger, Kaiserstuhl
trocken, inhaltsreich, markant €21,00

Rheingau 2007’er Oestricher Doosberg
Riesling Kabinett trocken
Weingut Josef Spreitzer
fruchtig, rassig, harmonische Séaure € 28,00

2007’er Rheingau Riesling
Q.b.A. feinherb
Weingut Robert Weil

jung, frisch, lebendig-elegant € 30,00
Osterreich
Carnuntum 2007’er Gruner Veltliner

Selektion

Nepomukhof

trocken, Kraft und Pfeffer €21,00
Burgenland 2007’er Sauvignon Blanc

Q.b.A. —Weingut Goldenits — Neusiedler See
feiner Paprika in der Nase, leicht und fruchtig € 26,00



Frankreich
Chablis

Loire

Italien
Venetien

Sidtirol

Piemont

Roséweine

Deutschland
Nahe

Frankreich

2006’er Chablis Premier Cru

Vaugiraut Etienne Boileau

A.C. Chablis

trocken, kristallklar, mineralischer Abgang

2007’er Sancerre
Les Caillottes Blanc Sancerre, Bernard Reverdy
schon klar, mineralisch, exotische Fruchtnote

2007’er LUGANA

Trebbiano di Lugana D.O.C.

“Tenuta Maiolo”

trocken, aromatisch, Apfel-Mandelaromen

2007’er KRIS Pinot Grigio
I.G.T. Weingut Franz Haas
klar in der Linie, markante Nase

2007’er Gavi del Comune di Gavi
D.O.C. Beni di Batasiolo

ein wiederentdeckter Klassiker!
trocken, feinblumig, zart duftend

2007’er Spatburgunder Rosé
Gutsabfillung Schlossbdckelheim
trocken, feinfruchtig, hellrosa

2007’er Cotes de Provence Rosé
Cuvée du CEP D'OR
trocken, fruchtig, suffig

€ 32,00

€ 34,00

€ 21,00

€ 24,00

€ 24,00

€ 22,00

€ 21,00
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Rotweine

Deutschland
Bodensee

Baden

Pfalz

Osterreich
Carnuntum

Burgenland

Italien
Sidtriol

Piemont

2007’er Hagnauer Burgstall
Spéatburgunder Rotwein, Q.b.A.
Erz. Abf. Weingut Hagnau
halbtrocken, samtig, viel Aroma

2006’er VITUS

Spéatburgunder Rotwein, Q.b.A.

Weingut Dr. Heger, Kaiserstuhl

angenehmes Tannin, Duft nach schwarzen Beeren

2007’er ,Das kleine Kreuz*
Rotweincuvee trocken
Weingut Rings, Freinsheim
saftig, fruchtig, barriquegereift

2006’er Blauer Zweigelt
~.Nepomukhof*

Weingut Grol3e Ried Kraften
trocken, vollfruchtig, rund

2006’er Tetuna — Cuvée
Weingut Goldenits
feine Cassis- und Brombeeraromen, beerige Fruchtsi3e

2006’er Merlot
D.O.C. Alois Lageder
kirschrot, beerig-fruchtig

2005’er Lindenburg Lagrein
D.O.C. Alois Lageder
intensive Nase nach dunkler Schokolade, feine Holznote

2006’er Barbera d’'Alba

Beni di Batasiolo D.O.C.

dezenter Barriqueausbau, trocken
machtige Fulle von Waldbeeren

2004’er Barolo

D.O.C.G., Beni di Batasiolo

feine Duftaromen nach Pflaumen,
Krautern und Waldbeeren

sehr ausgewogener Barolo

€ 22,00

€ 34,00

€ 38,00

€ 21,00

€ 32,00

€ 34,00

€ 44,00

€ 22,00

€ 42,00
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Toscana

Venetien

Spanien
Penedes

Rioja

Castilla-Léon

Frankreich
Languedoc

Bordeaux

Rhoéne

2001’er Brunello di Montalcino
D.O..C.G Tenuta Friggiali
trocken, wuchtig, nachhaltig
feinster Kirschduft
Spitzenjahrgang!

2004'er AMARONE di Valpolicella
D.O.C. Classico
vollimundig und brillant, gro3es Bukett

2007’er ATRIUM Merlot
Weingut Miguel A. Torres, Penedes
feiner Duft nach reifer Kirsche, leichter Barrique

2003’er Baron de Ley Reserva
100% Tempranillo

Weingut Baron de Ley, S.A.
feines Barrique, sehr harmonisch

2003’er Real Reserva Cigales DO

100% Tempranillo

Bodega Museum, Castilla-Léon
elegant und samtig, Barriqueausbau
Duft nach roten Beeren und Nelken

2007’er Cabernet Sauvignon

Vin de Pays d'Oc

Baron Philippe de Rothschild

eine Komposition aus dunklen Beeren
und herzhaften Gewtrzen

1999'er Chateau Fontesteau

Cru Bourgeois, Haut Medoc AC
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
angenehmes Aroma nach Vanille, Zimt und dunklen Beeren

2005’er La Bernardine

Chateauneuf du Pape, A.C.

warmes Vanillearoma, begleitet von Triffeln
und roten Beeren

€69,00

€69,00

€ 28,00

€ 29,00

€ 48,00

€ 24,00

€ 42,00

€ 54,00
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Sudafrika 2006’er Pinotage
Bouwland, Stellenbosch
trocken, grof3e Fille, edler Wein

Kalifornien 2006’er Zinfandel
Copperidge
trocken, viel Volumen, tiefes Grantrot

Chile 2007’er Escudo Rojo
Baron Philippe de Rothschild S.A.
dunkles Karmin, Duft nach Vanille und Holz,
reife Friichte und schokoladig im Abgang

Argentinien 2006’er Passo Doble
Masi, Mendoza
elegantes Cuvée aus Corvina und Malbec
volles und rundes Bouquet, wirzig

€ 29,00

€ 19,00

€ 28,00

€ 28,00
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Aperitif

Sherry Fino dry
Sherry Oloroso dry
Sherry Amoroso medium
Campari pur
Campari Soda
Campari Orange
Martini bianco
Martini extra dry
Martini rosso
Prosecco-Spumante

Glas Sekt Hausmarke trocken

Bitter

Cynar
Ramazotti
Averna

Fernet Branca
Fernet Menta
Underberg

Jagermeister

5cl
5cl
5cl
4 cl
0,21
0,21
5cl
5cl
5cl
0,11

0,11

4 cl
4 cl
4 cl
2cl
2cl
2cl

2cl

16,5%
30 %
32 %
42 %
42 %
44 %

35%

€3,10
€ 3,40
€ 3,40
€ 3,00
€4,60
€4,90
€290
€290
€290
€4,50

€ 3,50

€3,10
€4,10
€ 4,60
€2,30
€2,30
€2,30

€2,30
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Sekt

Sondercuvée Alpenhotel — trocken 0,21 € 7,50
Sondercuvée Alpenhotel — trocken 0,751 € 22,00
First von Metternich dry 0,3751 € 19,00
First von Metternich dry 0,751 € 29,00
Schlumberger — Brut 0,21 €11,00
Schlumberger — Brut 0,751 € 36,00
Prosecco

Prosecco ,Giovanni* 0,751 € 33,00
Champagner

Mountadon 0,751 € 65,00
TSARINE - Brut 0,3751 € 45,00
TSARINE - Brut 0,751 € 70,00
TSARINE - rosé 0,751 € 90,00
Biere

vom Fass

Pils vom Fass 0,31 € 2,60
Export vom Fass 0,41 € 3,20
Dunkel vom Fass 0,41 € 3,20
Radler 0,41 € 3,20
Weizen

Hefeweizen hell 0,51 € 3,40
Hefeweizen dunkel 0,51 € 3,40
Allgauer Weizen leicht 051 € 3,40
Cola Weizen 0,51 € 3,40

Bierspezialitaten

Bitburger ,drive" 0,331 € 2,80
Karamalz 0,331 € 2,80



Aguavit

Malteser
Jubilaums Aquavit
Linie Aquavit

Weinbrand/Cognac/Armagnac

Asbach Uralt
Brandy de Jerez
Remy Martin
Courvoisier V.S.
Hennessy
Armagnac Comtal

Marc/Grappa

Marc de Champagne
Grappa di Barolo
Grappa di Prosecco

Brande

Gebirgsenzian

Freihof Marillenbrand
Freihof Haselnussgeist
Obstler

Williams

Kirschwasser

Hammerle Brande
Subirer

Vogelbeere

Kriecherl

Hammerle Edelbrande
Waldhimbeergeist

Williams Birne
Marillenbrand

2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl

40 %
42 %
41,5 %

38 %
36 %
40 %
40 %
40 %
40 %

40 %
40 %
40 %

40 %
38 %
38 %
38 %
40 %
40 %

42 %
42 %
42 %

42 %
42 %
42 %

[OCNONONONONOD] ah dh dh ah dh dh b h ah h dh

ah b dh

ah b dh

2,20
2,90
3,10

2,30
4,10
4,50
3,90
3,70
3,40

4,10
5,90
2,90

1,90
2,10
2,10
1,50
2,10
2,10

7,40
7,40
7,40

7,40
7,40
7,40
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Calvados
Calvados
Likore

Grand Marnier
Cointreau

Baileys Irish Cream
Amaretto di Saronno
Sambucca Molinari
Southern Comfort

Whisky/Whiskey

Scotch Whisky

Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Ballantimes

Chivas Regal

Malt Whisky
Glenfiddich Pure Malt
Glen Grant

Bourbon Whiskey
Jack Daniel’'s
Jim Beam

Gin
Gordon’s Gin dry

Wodka
Wodka Moskovskaya

Rum
Bacardi Superior light
Bacardi Premium black

2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl

4 cl
4 cl

4 cl

4 cl

4 cl
4 cl

40 %

40 %
40 %
17 %
28 %
40 %
37.5%

40 %
40 %
40 %
40 %

40 %
40 %

43 %
40 %

37.5%

40 %

37.5%
37.5%

ah dh dh b h

[CNONONOD]

ah dh

3,30

3,10
2,10
2,10
1,70
2,10
3,30

4,60
7,70
5,60
7,70

7,70
6,70

5,50
4,60

4,10

4,10

4,60
4,60
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Softdrinks

Bergwasser / Tafelwasser

Gerolsteiner Mineralwasser medium/naturell
Gerolsteiner Mineralwasser medium/naturell

Grapos Cola
Grapos Orange
Grapos Mix
Grapos Mix
Coca Cola light

Schweppes Tonic Water
Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Ginger Ale
Granini Apfelsaft

Granini Orangensaft
Granini Grapefruitnektar
Granini Traubensaft
Granini Johannisbeernektar
Granini Tomatensaft
Apfelschorle
Apfelschorle

HeilRe Getranke

Kaffee- und Teespezialitadten aus dem Hause W esthoff

Tasse Schimli-Kaffee
Tasse Schimli-Kaffee XXL
Cappuccino il-Mio
Cappuccino il-Mio XXL
Espresso il-Mio
Doppelter Espresso il-Mio
Espresso Macchiato
Café au lait XXL

Latte Macchiato

Glas Schwarztee

Glas Grlner Tee

Glas Roiboos Tee

Glas Friichtetee

Glas Krautertee

Glas Pfefferminztee

Portion Tee

HeilRe Schokolade mit Sahne
Jagertee

Glihwein

Kinderpunsch

Mountain Top Darjeeling

Four Secrets China

African Golden Sun Vanille
Sunny Spirit Zitrone & Limette
Soft Soul Edbeere & Sahne
Feel Well Erlesene Harmonie
Healthy Soul

0,21

0,251
05 I

0,21
0,21
0,21
0,41
0,21

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,41

ah dh

ah dh dh dh

ah dh dh dh dh dh dh dh dh dh b
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